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l. Introduction

Le projet Retail, à partir des éhrdes menées sur le fonctionnement des exploitations

agricoles, a observé une option hien marquée des paysans pour la diversification des culfures

(en particulier pour le maraîchage).

[-es contraintes liées à la filière commerciale du riz (instabilité des prix) ont conduit I'Office

du Niger a opté pour une politique de diversification axée sur le maraîchage.

I-es différentes études menées par la Recherche Développement du Projet Retail ont

permis I'identification des forces et faiblesses de cette activité.

Il s'agit aujourd'hui, d'appuyer les paysans dans le cadre d'une production quantitative

et qualitative pour r'aire face aux exigences des consommateurs loc..ux et étrangers afin de

:onquérir le marçhé na rnal et internat^oral.

Ceci nécessite I'amélioration des conditions de production pour les cultures déjà

pratiquées par les paysans et I'inûoduction de nouvelles cultures ou variétés.

La zone de I'Office du Niger, à causes de ses énormes potentialités (terres et eau

pennanente) paraît convenable pour la production de toutes les cultures horticoles.

L'oignon Violet de Galmi, produit par les paysans de la République du Niger (dans des

conditions souvent difFrciles) est fortement consommé dans la sous-région qui, importe

également des Pays-Bas d'importantes quantités d'oignon (variétés bol d'or).

L'important déficit observé zur le marché pendant I'hivernrga, fait gnmper les prix en cefie

periode ds I'ennée.

L'oignon violet de galmi, à cause de sa capacité de conservation relativement facile par

rapport aux auFes variétés, ap'paraît comme une bonne option.

2. Contexte actuel

I-es résulAts des tests d'intoduction de nouvelles variétés d'oignon menés par la R/D

montraient déjà en 1990 la possibilité de cultiver le violet de Galmi srn les sols de la Tnne

de Niono.

En fait, les paysans connaissaient déjà cette variété mai5 ils ont abandonné sa culûre à cause

des bas prix pratiqués pendant la période de récolæ (contre saison).
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2

Des études n'avaient pas été menées (en zone Office du Niger) pour évaluer ses capacités de

conservation. D'où I'idée de reprendre sa culfure en concentrant les efforts sur la conservation

et la commercialisaton.

I-es recherches bibliographiques entamées donnaient déjà des pistes.

[.a rencontre de personnes ressources' a permis d'aff,rner les idées. Ainsi une production à

grande échelle (en milieu paysan) et la conservaton du produit jusqu'en hivernage a pu

démarrer.

I-a semence occupe une part importante des coûts de production de l'oignon violet de galmi

(30.000 f cfalkg avant la dévaluation)'. Il a été convenu que I'IER (SRA de Baguineda),

avec le concours de la R/D devrait s'occuper de la production de semences. Trois paysans

volontires ont été choisis pour la production de bulbes mères.

L'r.ionon e, une plante bis-r"'uelle. Ainsi les grain.s ,te prc. rières années (t h.'nues ur des

plants issus de graines) ne germent pas. Par contre celle obtenues à partir de plants issus de

bulbes constituent la bonne semence. Un développement de la culture de violet de Galmi ne

sera possible que si un dispositif approprié (spécialisation de paysans semencien par exemple)

est mis en place.

3- Test de Production - Conservation - Commercialisation :

I-es pays de la sous région importent d'importantes quantités d'oignon (Bol d'Or) - I-a

production d'oignon du Mali est largement au dessous des besoins de consommation. Læs

importations (malgré I'absence de statstques fiables) sont importantes. Elles varient au cours

de I'année en fonction de la production locale (oignon blanc produit dans le bassin maraîcher

de Bamako et echalote du plateau Dogon et de la région de Ségou).

[æ mauvais étalement de cette production nationale dans le temps et dnns l'espace crée un

vide pendant la période hivernale. Cette situaton favorise les importaûons. A cela s'ajoute

la mauvaise qualité du produit national présenté sur le marché.

r llessieurs Àvitabilé et Charroy, respectiverent chef projet H{UD/fÀo iltI 91/08 et ancien déléqué du CIRÀD

Barako.

2 Les infonations biblioEaphigues indiçent 5 kg de sercnces porr repiquer un hestare. Ce chiffre paraît

un peu éIévé.
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l-e, présent test a pour objet d'envisager I'amélioration de la production natonale

(conformément aux exigences des consommateurs : qualité et diversité variétale).

Comme déjà signalé, le violet de galmi s'adapte hien aux conditions de I'Ofhce du Niger,

d'où lechoix de ceffe variété dontd'importantes quantités inondent le marché malien (dejuin

à Septembre).

_3 -l- Conditions de Production :

Læs tests ont été menés zur des parcelles rizicoles de double culture au niveau de deux

villages du casier Retail sur une superficie de 0'5 ha.

I-a conduite des cultures : Elle a été effectuee conformément aux techniques paysannes et

les inforinations obtenues à parti^ des différentes fiches t rhniques diqponibles.

r( Drépa' rtion du terrain : ,'ompe timentage des't as-ins o' l0 ares. Chaque l'tassir. tété

divisé en Eois bandes séparees par des rigoles (pour faciliter I'irrigation qui se fait à

la calebasse)

* Pépinières : elles ont été installées au mois de Janvier.

* Installation des cultures : Iæs plants ont été repiqués en quinconce au stade crayon

(après un mois de séjour en pepinière);

* Fertilisation : apport de fumure organique, phosphaæ d'ammoniaque et urée

* Récolte : elle a été, effectuée 15 jours après I'arrêt de I'irrigation.

I-e rendement moyen obtenu à partir des sondages est 2l Tlha (valeurs extrêmes 15 Uha et

28 tlha'.

3 -2- Iæs Techniques de Conservations Utilisées :

l: meilleure période de commercialisation (meilleur prix) étant le mois d'Août, il fallait

conserver le produit.

Deux méthodes de conservation ont été utilisées :

3.2-1. Conservation au frais :

Elle avait pour objectif de conserver le maximum d'oignon pendant la plus longue période

possible (en fonction de l'évolution des prix).

1 C.p.odant au ltiger des renderents de I'ordre 80t/Ia ont été obtenrs en station.
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I-es différentes rencontres avec des personnes ressources (Mr AVITABIT-E et Mr

CHARROY) ont permis de dégager le schéma de prototypes de cases amdliorées pour la

conservation. Au total fiois cases ont été construils au cours de cette année 1993. 
-

Un premier prototype a été construit sur la parcelle expérimentale de la R/D (G2).

3-2.1.1. Description : du prototype en Régie

- Dimensions :

- superficie : 5 m x 4 m - 20 m2

-hauteur.3m

- capacité de stcrckage 3000 kg de bulbes (poids moyens des bulbes : 100 g).

Il se présente sous forme d'un hangar soutenu par 9 piliers, avec une toiture (double pente)

en secots ^'enforcée avec une toile plastique.

LIne lbn,Jatior, :n ciment de 8C çnl â ér ' nécessaire à c*r.r. o, de , particularité d" "emp, ce-

ment (à proximité des rizières).

Des claies en bois (petit format) reposant sur des perches de format moyen encastrés dans les

piliers, recouvertes de secots ont été placées entre les piliers, soit 3 étagères distantes de 50

cm environ (pour faciliær la circulation de I'air).

Des nattes pendantes (relevées en permanence pour une bonne aération) et rabattues en cas

de pluies ont été fixées sur les 4 côtés du hangar.

3-2.1-2. Description du prototype en milieu paysan :

Ce proûotype difÈre du premier par le fait qu'il a été conçu comme une véritable case avec

des fenêfres grillagéas. La non utilisation de ciment que permettait le site (dans une

concession) a permit de réduire les coûts;

L'aération est assurée par six fenêtres protegées par des barres de fer.

I-a R/D a fait une contribution financière pour la confecton des toitures (perches, secots,

rouleaux de cordes, toile plastique) et des fenêtres grillagées.

et I'achat de bois (traverses et claies).

læs autres frais (briques, maçonnerie et main d'oeuvre) ont été assurés par les paysans.
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3.2-1-3- Conservation du produit :

Elle comporte différentes phases :

I-e triage :

Très sévère, il consiste à éliminer :

* tous les bulbes blessés et ceux qui présentent des signes d'un début de

pourrissement (généralement les plus gros).

* les hors-types (bulbes blancs).

* tous les bulbes jugés non conformes (forme allongée, bulbes doubles...)

L'entreposage : il a lieu après le triage à I'aide de casiers plastiques fournis par la R/D.

Le retriage : il consiste en un passage régulier (une fois par mois) pour éliminer tous les

bulbes présuntant un début de pouiiiture. Ce qui permettaic une évaluation des pertes en

foncton u' la c, rée de la périotic 1e co ;ervation.

Traitement phytosanitaire : sur le produit destiné à la commercialisation, aucun traitement

phytosaniAire n'a été effectué.

Iæs bulbes mères ont été traitées au fongicide.

Quantité conservée et durée de la conservation : au total 3 tonnes d'oignon (soit environ

50% de la production totale) ont été conservées.

Deux tonnes destinées à la commercialisaton ont été conservées pendant quatre mois au

niveau du prototype en milieu paysan. I-es pertes par dessiccation et pourriture ont été

évaluées à 20 Vo de la quantité conservee.

læs bulbes mères ont été conservées pendant 7 mois au niveau du prototype de la régie. Iæs

pertes (pourriture et dessiccation) ont été d'environ 60 %. I-es plus importrntes pertes par

pourriture et germination ont été enregistrées au mois d'Août à cause de I'humidité

atmosphérique très élevée en cette période.

3 -2-2- Séchage du Violet de Galmi par les femmes.

Environ 50 % de la production ont été pilés et séchés par les femmes.

Ceci s'explique par la sévérité des conditions de fiage.

Fortes de I'expérience qu'elles ont sur l'échalote, elles ont décidé d'appliquer la même

technique. L'oignon I été au préalable bien lavé, puis ensuite pilé et étzlé au soleil

(technologre locale).
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Une évaluaton des sommes perçues après la vente de cet oignon séché n'a pas été

possible (vente hebdomadaire de petites quantités par les femmes) .

[æs femmes ont noté une très bonne réaction du marché à ce produit (meilleur que l'êchalote

séché) et apprécié son impact sur I'amélioration de la qualité de la sauce.

3.3 - Commercialisation :

Avant la période de commercialisation, des contacts avaient été pris avec des structures

intéressees par la commercialisation de I'oignon, notamment le Projet ISCOS, les hôteliers

de Ségou et les commerçantes de Bamako.

Un disposiûf de suivi des prix a également été mis en place à Bamako et Ségou.

3 -3 -l - Suivi des prix à Bamako :

Ce travail qui 
" :ré 

g*tSé pendant le second semestre de l'annee 1993 avait été confié à

deuxpelSt,1neÉ@(sousfo,rnesr':PfeStâtiordejÇ^-,/iceS,,

La collecte des données à été effectuée au niveau de trois points de suivi : le marché de

Medine ; la place de Niono et le marché de légumes.

Les produits concernés étaient les différentes variétés d'oignon (bol d'Or, Violet de galmi et

oignon blanc local), l'échalote (fuais et séché), la patate douce et la ponrme de terre.

læs résultats ici présentés sont des moyennes obtenues à partir d'environ 2000 données

(données de base diqponibles à la bibliothèque du projer retail BP I I NIONO).

Ces valeurs moyennes ne permettent pas de voir la fluctuation hebdomadaire (souvent

importante) des prix et les fluctuations en fonction de la quantité payée (vente en gros ou en

détail).

3 -3.1. l. Evolution des prix en fonction des points de vente :

* le marché de Medine et la place de Niono constituent les principaux points de ravitaillement

pour les commerçants détaillants des autres points de vente (marché des légumes et quartiers

periphériques). L'arrivée des produits sur ces deux principaux marchés est presque

quotidienne car variant suivant I'origine et la période de production des produits. Au cours

de la semaine les arrivages les plus importants sont enregistrés le lundi, et le vendredi (les

jours de foires des principales zones de production, Niono et Sikasso étant le Dimanche).

I-a production du bassin maraîcher de Bamako et les importations en provenance de la Côte

d'Ivoire et du Sénégal peuvent arriver tous les jours.
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7

l-es figures 1, 2 et 3 indiquent l'évolution des prix respectivement sur les marchés de

Médine, marché "place de Niono" et marché des légumes .

La hgure 4 recapitule l'évolution des prix sur le marché de Bamako.

I-a figure 4 a compare les prix des trois variétés d'oignon disponibles sur le marché de

Bamako.

Pour toutes ces variétés, les meilleurs prix sont enregistrés au mois d'Août.

I-a figure 4 b compare les prix de l'échalote frais et l'échalote séché sur le marché de

Bamako.

Au cours des I mois d'étude, les prix moyens enregistrés ont été225 f cfalkget356 f cfa/kg

respectivement pour l'échalote frais et l'échalote séché.

Pour l'échalote frais, on observe une augmentation progressive du prix moyen mensuel (de

110 f cfa cn 'uin L 320 f cfa/kg en lr,\vemre). I.a chute dcs;'rix a mois de Décembr: peu'

s'expliquer par I'apparition de l'échalote du plateau Dogon sur le marché en cette période.

Paradoxalement, les prix les plus élevés (en moyenne 300 f cfa/kg ont été enregistrés au mois

de Décembre sur le marché de Niono. Ceci s'explique par I'importance des besoins en

semences au niveau de cette locatité en cette periode d'installaton des nouvelles cultures.

L'analyse de cette figure montre qu'en général, jusqu'au mois de Septembre, les prix de

I'echalote frais sont d'environ le tiers de ceux de l'échalote séché.

Læ rapprochement des prix durant le reste de I'année est la conséquence des raisons dejà

citées dans le cadre de la fluctuaton des prix de l'échalote frais.

La figure 4 c compare les prix de la pomme de terre et de la patate douce srn le marché

de Bamako. Là également, les prix les plus élevés ont été enregistrés au mois d'Août. Ceci

s'explique pa.r le calendrier cultural. Dans la principate zone de production (Mali-Sud),

chacune de ces spéculations est cultvée deux fois dans I'année. Pour la pomme de terre, les

paysans Èment des bulbilles en Juin-juillet pour une récolte en Sepæmbre-Ocûobre. En cette

période, les anciens stocks (culurres de contre saison) sont épuisés et la nouvelle récolte n'a

pas encore commencée.



i[--_

I
I
I
I
I
t
I
I
I
I
I

o
oo

oz

.<r
::l(),o

\/
\l
F
n
lt

/
/1x L|

E(sg(5(o
-(s

I_T

CD
o)
o)r
U)
:-o8
FùE
Oo

(-
(so
fbE
(Uo
EË

o.
:i{):cqro
JLE€o-
L-
o.

.x
lb

rL

+t
o.
oa Oo.ro

Or-s,
r-i

- 
El O

Oc
-(IIo

I

JI

f
-

oo
FE
m .,8

ofi

.g
f
-

(U

l
I
I
I
I
I
I
I

li+ry
tl

I



t
I

EGgCIo.(u

U'O'6,_3
c

o.9(Ilo

()(1)
FË
@.8
ofi
i,+

O

H

:t,z

O
o

i

:#t
o.-,o
a

1:l
1 'f-
l

\

\
I
\
I
Il,
ï
I
I _.| .-'

t
I

ll
rcD
IO)ro)
rrT-
ra

L.
I ' (I)o
I , -çcoE
l(-I . çU3f-r q3
I F.o, 'E
I , o^'Q)I r =Ë:lh
I EEto

l:
lO.
I.X

'r-

lll L-

IO-

JJ 't I -i
,i

o

'5
T

.g
f
-

{'rl

tLi r \'__ L,___l-S$_-___l'6()ooc)ooEooc)ooto \f cY) c\l

(f)
J
o{-
o

C\I
I

c')
ir

lji
lji
lir
I ,!..,,,=.-

l
I



I
I
t

(l)

(u

(g
o.
I

o
o
(Û

-co
UJ

;'
l1-

I

C)
oo

oz

+.
o
o

I

ir

I

i-l +'1- !

I

l

/,/
,l ,i,
l 'qt

t\

o)
o)
o)
T-

U)
f-
(l)

ç3L'E
(-=
su3
-lml-;oFEiL-

,o
gE
'=(Û

Ë=
o
f-
o.

.5
f-
o-

I
I
I
I
rl

ia-jo-t I Ea--@G'r'Ë9
-z,

o+

L.I
E
o
m

I

I-T_

I

oc
(u

o
o
.t
4.

I

:l
-

f
-

J.-{
I

j

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

r ll\i I I

filgc)oooo>goo()élOrtCrrN-

i,I
l

/L( +,+ -i'\ 
|tr

o)l<
${-
o
ll-



I

o
P
o
G
O

I,JJ

oz

+t
o
o

o
l-
L
o+.

o
EEo

(UEoE.o

Oq
$t

yo(U
Elo.

lCL'oa.g
o

o

cf)
o)
(I)
r
Ibo2

o
X=.,'E-'*

-acop''ic'5
o

-o-\-.9t
+..,..-
-,o

tU

./.(t+\.i
,/' ',ii'rl\!

,..1t,\
, ' t\

'lrl

+rd o
I
(u

E
(u
dt
o
E
{)c()
L
(U

(u

:t
'o.
(d
O{)
E

O
ooo
F(sà

CtlC
'O)o'6

,;

-

r-ù --. -

bo
(d

^sr t4Oo
C\J

o,lz
CUt+-
()

LL

oooos ct)

.f,o
o

'to
ct)
ir

,i

ri
rl
Lr-

l1

ll

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
t
I
I
I
I
I
I
I



I
I
I
I o

oo

oz
E
(U

o+.()
o1'l

Ëeôat U'b'ôo

o

t-!

()
C
s
m

o

-
?

.5
:l
-

;È
o.y

OOoo
c\t r

oo
cv)

o,
l(
(u

()
LL

Oo
ro

cf)
o,
o,r-c

o
-c-o)<Ds

xb.-A
L- .Q)

o-6
l*

UJ-^ct
(I)
E6
F$L- O-

o'ô
.I F

4r: .-
-t 

l*

-, C-

6
tU

I
t
l
I
I
I
I
I
I
I
1,,

I
t

(Uir
E:i(!i
m
o
E
{)
-c()
L
(u

(s

oEào.t

$.f
I

(')

ir

l
I

j



I
I

O
c)io

>.o
zt -af

' --1-

ii
I

:

I
I
I
I
I
I
I
I
t
I

o
o
a
o
+t
o
(6

-c()
TU

+.
]O
oii ,i:

o
o
Ë
()
lu

o.
q)aa

t-

o

o

11
-!

cf)
o,,o)It-

(- \q)

- 
?I oË
'0)

.xït-o
O-o'$
v) .>(t):
]cË
F(U
l-1-

OE
r- rQ)
+t

=to>
tIJ

I

I

.i
i

;l
I

,;

'I
,i
il

i

'l
il
'I

i

i

'.

t,

'

rl

titl
il
II
tl.JJ

o
.Y,
(E

E
(o
m
oo
-o
-c
O
(o

=f
-

'=

-

ooo
O
c\l

Oo
c)

Oos

C')l<
(s

O

tL
()
o
LO

(d

eE

I
t
I
I
I
I
I



()
-=- q)

o

oz

Ë
o

CN
U)'ô

o<

I
I
I
t
I
I

I
I
I
t
t
t

I
o
L.
l-
o+r

o
E
q)

E
E
o
o-

o+r(t
ar
(d
o-

-)

o
.Yrui
Ei:
Gliro,
o'i1J :l

{)li
E,!oi
Sii(Éi

oo
C\I

C)

o

cD q)o)r
O)gï-o
(-E
ôË

çXô'= o-

o-6
agosE8

Fl-r-
ô3EF
=cu-o.OE
tUO

CD:l(r
(Ûi

l+- |

ol
lJ- i --.- r--()o

oto

-"

'toooo.àroo|o
tr-

li

I
I



li
rl
I

o
L
L.-o
T
À

$
æ

o
+t
(u
+r(t
o-

{,
-co
o
o
5A

+t
A.-' 

-s€r'- o
--: LlÀf o-

E
(U

(,
a

LI
E
o
m

oc
o
q
o

(o
ro
CY)

ro
C\I
C\I

(I,
Y',
<si

b;oi
.Êi

o()()
o
C\I

o()
CY)

oo
lif

cY)
O)
o,
F

0l
L
-o
E
o
o\o
o
'(u
.G

o
E
oE
.9
Lro
o-

otc
($

E
CU

m
'(u
U'
FL
q)

o
E
X

'I l-
(L

I
I
I
ll
I
I
l,

ii

lii

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I



I
I
I
I
I

t6

3-3- 1.2- I-a filière de commercialisation de I'oignon
Mal structurée pour I'instant, la chaîne compofte les producteurs locaux, les intermédiaires

ert les commerçants (importateurs, grossistes et détaillants).

Origines des produits :

I:lie varie essentiellement selon la variété cl'oignrln.

"' I'oig[onblanc (variété locale) estproduit dans le bassin maraîcherde Bamako (Baguineda,

Bamako, Kati et Koulikoro) et dans la région cle ségou.
:ir oignon Violet de galmi : cultivé localement en peûte quantité au niveau du bassin

nraraîcher de Bamako, et de la région de Ségou (Niono et Diakoro). il est essenûellement

importé du Niger via la Cote d'Ivoire et le Sénégal. Sur linancement du programme micro-

realisation' du FED. les paysans ,ju village de Diakoro (l^ quelques kilomètres dc Segclu)

culûvcnt I'oig, rn violet de Cal,ri su environ quatrt r.?ctârt, Au cours deo 'iffér, rts

entretiens que nous avons eu avec eux, ils ont noté un intérêt de plus en plus croissant des

commerçants de Segou pour leur oignon. Certaines viennent payer le produit dans leur

village. Il ont en outre souligné certaines contraintes surtout la conservation de I'oignon.

+ Oignon bol d'Or: Sénégal, Côte d'Ivotre (importation de la production des Pays-bas).

- les principaux acteurs :

- les grossistes : ce sont les importateurs qui disposent de grands magasins de stgckage à

Bamako. Madame Touré Kadiatou Diakité, une des plus gmndes grossistes du marché de

Médine, déclare pouvoir vendre entre 10 et 20 tonnes par mois.

. les demi grossistes : se ravitaillant avec les principaux grossistes, ils assurent la répartition

des produits à travers les différents points de vente.

. les détaillants : achetant régulièrement de petites quantités ils assurent I'approvisionnement

de tous les consommateurs de Bamak<1.

Entre les producteurs et les consommateurs, la longue chaîne d'intermédiaires contribue à

grimper les prix aux consommateurs.
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Période d'apparition des principaux produits maraichers sur le marché de Bamako

(voir flgure 6 p<lur illustration)

. la double culture de la pomme de terre et de la patate douce (qui ne sont pas importées)

explique leur présence sur le marché toute I'année ;

. I'oignon blanc, cultivé localement, n'apparait plus sur le marché à partir du mois de

Septembre à cause de la faiblesse des quantités disponibles amis surtout des difficultés de

conservation au delà de cette période ; toute fois, sa présence influe sur les importations

d'oignon Bol d'Or et le violet de Galmi présents (avec une intemrption de Novembre à

décembre pour le violet de Galmi) toute I'année;

. L'échalote frais et L'échalote sec se retrouvent (en quantité variable) toute I'année sur le

marché.

- Er-luation des quar,ltés -ommercialisées

I-æ manque d'organisation de ce secteur commercial, la fluidité des frontières rendent difficile

toute évaluation correcte des quanûtés importees.

Nous n'avons pas jugé utile une prise en compte des données coflrmuniquées par la Direction

nationale des Douanes, parce que très largement en desscus des chiffres fournis par une seule

commerçante du marché de Médine.

Cependant des statistiques fiables au niveau natonal sont indipensables.
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3-3.r-3- Test de commerciarisntion proprement dit
Il consistait à étudier la réaction des marchés de Ségou et Bamako par rapport au produit.

. marché de Ségou

Au mois de Mai, un premier test sur le marché de Ségou a permis de vendre 100 kg (sur 200
kg livrés) au prix de 60 f cfa le Kg.

I-es restaurateurs et les rôtisseurs sont les principaux clients.

ta fig. 7 qui donne l'évolution des prix (à partir du mois de Juillet), indique des prix
équivalent à ceux de Bamako. Toute fois, Ia capacité d'atrsorption du marché est très faible.
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- Le marché de Bamako.

Nous avons attendu la péri<lde jugée la plus propice (début Août) pour effectuer cette

oPération' 
* E-r--rr--^ .

Emballage.

[æ critère emballage est très important dans la commercialisation des produits. Nous

avions prévu des sacs spécifiques type lino fabriqué par flitisac en Côte d'Ivoire r, qui ont

été finalement remplacés par des sacs en jute d'une capacité de 25 kg. Ce conditionnement

n'a eut aucune incidence négaûve notoire sur la commercialisation du produit ; toute fois il
est nécessaire d'acquérir des sacs appropriés pour le conditionnement de I'oignon.

{< IÆ uansport.

Il a été arsu-é par a R/D qui a loue un vr icule avec le cr.nre des ravaux de Niono à

112.000 f cfa soit une tarification à 160 f cfa le km contre 10 f cfa le kg pratiqué par les

tranlpofteurs privés.

[.a capacité en charge utile du véhicule a été exploitee seulement au l/8. 2

x L€s prix pratiqués.

Toute la production livrée a été payée au comptant par une seule grossiste au prix de 180

f cfa/kg. Iæs prix en vigueur sur le marché étaient de 2t0 f cfa/kg.

l-es paysans ont été réticents à la proposition de la commerçante d'acheter le produit à ce prlx

à conditon qu'ils attendent une semaine pour le paiement, à cause des contraintes de travaux

champêtres en cefte période.

Une indemnisation compensatrice (conformément aux clauses du contrat) a été faite par

la R/D.

' I,e voyage d'étude prénr à I'intention des paysans et qui dewait être ris à profit poru ac,heter les dits
sacs, n'a pu être effectué.
1' Cette capacité est de 4 tonnes ; seulerent une tonne d'oignon a pu être transprtée à Baralco et Ie
carion æt revenu vide à lliono.
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3.3-2. Bilan économique de lr cultrue

Iæs données de cette première expérience ne permettent pas d'établi un bilan réel pour la

culture d'oignon Violet.

Cependant, en se basant sur un prix d'achat au producteur du violet de Galmi de 150

Fcfa/kg, et sur les informations bibliographiques, la rentabilité economique peut être estimée

de la manière la suivante :

Intrants

Semences: 5 kg/ha x 30.000 F

Engrais, matériels

Emballage, étiquette (sacs type lino po-.r 12 t)

Main d'oeuvre

4 personnes/ha x 4 mois (salaire+hébergement*nourriture)

lnvestissement pour la conservation

Production/ha

Pertes (conservation)

Revenu brut (12 x 150.000)

Revenu net (avec main d'oeuvre)

Revenu net (sans main d'cleuwe)

Coût de production du kilo conservé

Rémunération journalière du fravail

150.000 F cfa

145.000 F cfa

38400 f cfa

480.000 F cfa

100.000 F cfa

20t
40%

1.800.000 F cfa

880.000 F cfa

1.360.000 F cfa

77 F cfa

2.000 F cfa

On constate que le revenu monétaire varie, selon I'importance du recours à la main d'oeuvre

salariée, entre 880.000 et 1.360.000 F cfa, pour un rendement de 20 tlha et un prix de 150

F/kg. læs semences, la main d'oeuvre et les frais de stockage, ont été largement évalués.

Pour I'instânt, il convient d'être pnrdent dans l'utilisation de ces données.

l-e, suivi détaillé de tous les travaux, intrants, et. frais de constnrction des magasins,

actuellement (Avril 1994) en cours avec le Groupement des producteurs d'oignon de Ténégué,

permettra de les affiner très prochainement avant la mise au point des f,rches æchniques.
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4. Acceptabilité et intérêt de la variété Violet de Gatmi) :

Ce test de producûon-conservation-commercialisation d'oignon violet de galmi a éæ complété

par des enquêtes d'opinions auprès des producteurs et des consommateurs.

Au total 104 personnes ont été interrogées :

62 femmes dont 30 paysannes et 32 femmes de fonctionnaires (épouses des cadres de

I'Office du Niger et hôtelières); 42 hommes (responsables d'organisaûons paysannes).

Læs quesûons variaient légèrement selon l'échantillon (hommes ou femmes).

Chaque personne enquêtée a au préalable reçu grahritement 2 kg d'oignon pour un test de

dégustation.

4.1- Opinions des femmes :

. 78 % des f'emmes enquêtées connaissaient déjà cette vanété et seulement )2 Vo ne la

conn-issaie^^t pas.

. Au cours de la dégustation, I'oignon a été essentiellement consommé cuit (dans la sauce)

et quelques fois frais (salade, grillades...)

. Elles ont trouvé son goût meilleur que celui des autres variétés d'oignon et 84 % pensent

que le violet de Galmi intéresse toutes les ménagères.

. 60 7o ont trouvé sa conservation relativement facile.

. 93 % sigmlent que les commerçants ne sont pas intéressés par cette variété, ils achètent

seulement l'échalote .
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4.2- Opinions des hommes :

ffi % des paysans connaissent déjà cette variété (souvent depuis longtemps) et 40 % ne I'avait

jamais vue.

50 % ont culûvé au moins une fois cette variété et 55 % declarent avoir vu d'autres paysans

praûquer sa culture mais ils ont tous abandonné pour les raisons suivantes :

- Difficultés de commercialisation

- Difficultés de conservation

- Manque de semences (dans très peu cle cas).

. 74 % des paysans pensent que les commerçants ne sont pas intéressés par cet oignon et 657o

trouvent que les femmes ne I'achètent pas également.

. 6' % des paysans trouver., possible le développ€rrr€ot de cette culture en /one Office du

I\t'ger s, 'es conditions sui 'antel ;ont remplies :

- Approvisionnement en semences garanti.

- Assurer la formation des paysans pour les techniques de production et de conservation.

- Trouver des débouchés sûrs pour l'écoulement du produit.

. 40 % souhaitent avoir la semence.

5 - Conclusions et suggestions

Quelques leçons peuvent être tirées de cette première grande expérience, sur :

5. I . I-a conduite de la culture :

Elle doit se faire en tenant compte des exigences de la conservaûon et de la commerciali-

sation.

l-es bulbes très gros se conservent mal et ne sont pas beaucoup appréciés par les

consommateurs.

Pour une production qualitative il faut :

* Choisir une bonne densité de peuplement (un écartement moyen de 20 cm x 20 cm

semble convenable)

* Limiter la fertilisation (surtout azntçæ,).

* Bien confiôler I'irrigation en évitant les excès d'eau quand les bulbes sont déjà

formés. L'irrigation doit être arrêtée au moins 20 jours avant la recolte.

I
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5 -2- I-es conditions de conservation :

[æs inzuffisances observées sur les proto$pes de cases de conservation de cefte année (surtout

au niveau de la toiture) doivent être corrigées. De nouveaux prototypes avec une toiture en

terre et une amélioration du système d'aération seront expérimentés cette année. Egalement

de bonnes technologies post-récolte doivent ête appliquées ; il s'agit :

. de bien sécher (à I'ombre) les oignons avant I'emmagasinage ;

. d'effectuer un triage sévère (élimination systématique des bulbes blessés et de tous les hors

types) pour assurer une meilleure présentaton du produit pendant la commercialisation.

. de manipuler avec prudence les bulbes au moment du triage afin d'éviter I'enlèvement des

pellicules protectrices.

5 .3. "a commercia,li. ation

Il s'agit d'accentuer les recherches sur les débouchés en informant différents opérateurs

économiques intéressés, sur la possibilité de produire cette variété d'oignon et les stocks

disponibles.

Outre Madame Touré du marché de Medine (Bko) qui, depuis la campagne dernière s'est dite

très intéressée par la production d'oignon de la zone Off,rce du Niger, l'équipe R/D a identifié

un auûe opérateur economique qui a déjà rencontré à deux reprises le groupement des

producteurs d'oignon de Ténégué pour negocier un contat d'achat d'oignon et d'échalote

qu'il se propose d'exporter vers la Côte d'Ivoiret.

Læ nouveau'contexte économique cré, dans la sous région par la dévaluation du francs cfa

rendra frès certainement compétitive cette producton locale.

Cependant, outre I'amélioration des conditions de culture et de conservation, lln accent

particulier doit être mis sur celui de I'emballage. Des unités industrielles de la place

pourraient être contactées à cette fin.

I Il s'agit de llonsieu Kalifa DeùeIé, président de Ia coo$rative des correrçants de fruits et lég5es
d'Àbidjan qui veut revenir s,installer au HaIi.

I
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5-4- L'organisation des producteurs :

Le succès de cette activité déçrendra du degré d'organisation des producteurs. C'est pourquoi,

nous saluons l'initative de 4 paysans du village de Ténégué (N 10. Retail) qui a coniisté en

la création d'un groupement de producteurs d'oignon.

Une première expérience de production (avec I'Assistance de la R/D) de l'oignon violet de

Galmi est actuellement en cours. Cet group€ment, qui bénéficie du soutien de I'AV du village

se propose d'élargir ses actions si ce premier test est concluant. Plusieurs producteurs du

village sont déjà très intéressés par cette expérience.

Il s'agit d'encourager toutes les initiatives d'organisation des paysans dans le cadre des

activités maraîchères. Bien organisés, ils pourront être mieux formés (surtout pour les

technologies post-récolte) afin de ;ouvoir s'adapter au). exigences d'une prod.rction

qualitative Dour t: conquête du n''r ché.
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GUIDE D'ENQUÊTE coNsoMMATION SLIR. L'OIGNON VIOLET DE GALMI
(Contre Saison 93)

fennes

nom professionvillage

connaissiez vous déjà cette variété ? si oui, où et depuis quand'l

comment ayez vous consommé les quantités qui ont été données :

sauce t riz, couscous ....)
vi. '^.'e gril' ie (boeuf, [lou*c;r. pot' ]t--..)
autres :

quelles appréciations taites vous sur cctte variété :

goût, conservation, mode de préparation (type de plats)

Est ce que les femmes achètent cet oignon sur le marché.

connaissez vous des commerçants qui achètent ce type d'oignon'l

euelles différentes trouvez vous entre cette variété et les autres variétés de gros oignon que

vous connaissez ?

Autres observations :(vous pouvez écrire au verso).
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cuIDE D'ENeuÊrn coNsoMMATroN suR L'oIGNON vIoLET DE GALMI
(Contre Saison 93)

homm

village nom

connaissiez vous déjà cette variété 'l si oui, oir et depuis quand?

comment avez vous consommé les quantités qui ont été données .

sauce ( nz, couscous ....)
viande grillée (boeuf, mouton, poulet...-)
autres :

quelles appréciations faites vous sur cette variété :

goût, conservation, mode de préparation (type de plats)

Est ce que les femmes achètent cet oigRon sur le marché?

connaissez vous des commerçants qui achètent ce ffi d'oignon?
A quel prix ? quelle période ?
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Avez vous I'habitude de cultiver ceËe variété ? Sinon connaissez vous d'autres paysans ,

d'autres villages qui cultivaient (cultivent cette variétO. Pourquoi vous (ou ils) aYez (ont)

ahandonné cette culture '/

que pensez vous du développement de la culture de cette variété d'oignon dans la zone de

I'office du Niger.

euelles diff,rentes trouvez vous ente cette variété et les aut es variétés de gros oign'.,n que

vous connaiss ez I

Quels sont les avantages et les inconvénient de la culture de cette variété par rapport à

l'échalote (petit oignon local)?

Quelles sont les différentes variétés d'échalote que vous connaissez ? quelles sont les 3
meilleures variétés ? (par ordre qualitatifl.

selon vous quelle peut être la meilleure manière de conserver :

1 
" les échaloies ?

2 " les gros oigRons ?

Autres observations :(vous pouvez écrire au verso).
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FICIIE DE CULT{.IRE

Variété : - Violet dc Gahni

EPoque de culture : En première partie de saison sèche pour une borure production. I-a variété Violet
de Galmi ne derna pas être semée en pépinière avant le 20 Novembrê po1r1 eviter le risgge dlne
floraisons en premiere année .

Mode de culnrre : I-a production se fait par scmis en ffiniàe et rqdquagc sur billons ou s'11
planches. On retiendra le système sur billons porr les parcè[ès aménagées po* fmæon dc sqrfa,,e
et '?s'systèmes sur pl.. nches rcw la culn-rre oe r as-foi- i et la culture de c.. s€.

PFTI{IERE

Semis en pépinière :

Période : M-novembre à début Décembre
Prevoir pour la pépiniàe environ LTo/o de la superticie à emblaver. Poru faciliter lentnetien ct
I'arosage, aménager des planches d'trne largcur manimum de 1.20 m.
Ssmer 5 g de semences par mz de pepiniàe avec un semis en ligncs distantes de l0 cm et à gne
profondeur de I cm.

Fumtrç de la pÉpinière :

Incorporer au moment de la préparation des planches I à 2 kdmt de fumier bien decompose et 40
ùm' de triple 15 (Nl5.Pl5.Kl5, environ2 boîtes d'allumenes/rnr).

Entrctien de la pépinière :

t\4aintenir une humidité constante de la tcrre de surface.
Dans le cas échéant protégcr les planches çontre un dessèchement û:op rapide par une coushe dc
paillc posée sur la planchc. L^a parille sera retirée à la levée.
On conseille de proteger les plantules avec des abris cn paille pendant les 15 jogls qui zuivent la lâ/éc.
Désherber régulieremcnt la pépinière pour éviter que les mauvaises herbcs o'éto,tff"t t les plantrrlcs.

Dtrcc en pepiniere : 40 à 55 joun.
Rcpiqucr quand les plants ont la grosscur dtrn crayon au stade d'environ 5{ fcuilles.
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CULTIIRE EN PLEIN CI{AMP

Repiquage :fin Décemlrre - fin Janvier

Fumure :

Àpporter 5 à l0 tonnes/ha de fumier ou compost bien décomposé et

mineraux:

N 80 à 100 unitéslha (sclon la teneur initiale du sol) dont une moitié

moitié en coweffure €n deux fois au moment des sarclages

PZ0S 120 unitéslha en futnure de tbncl

KZO 100 unités/ha en fumure de fbnd

les doses suivantes d'engrais

err fumure de fond ct I'autre

Dsnsité de repiqua€'e :

f. A*rité optimalè est 40 à 50 planuy'mr. Les fortes densités peffnettent d'obtenir det bulb€s de

calibre mot'en de !-.,onne conservatjor. Cett. dcnsité peut êûe obtentle sn repiquanf sru des billoru

cspacés de 40-45cm sur deur lignes lumelees distantes dc 15 cm avcc un écartement oc l0 em $u
Itg,r (cn quinconce) ou sur ctes planches en lignes clistantes de 20 cm avcc un écartcrnent dc 10 cm

sur la ligne.

Enûctieir :

Dcs sarclages fréquents sont nécessaires car les feuilles de l'oignon couwent mal le sol.

Arrêter l'irrigation au brunissage du feuillage quand le tiers de feuilles se couche.

Récolte et conservation
Récolter en',riron t0 joun après l'arrêt de I'irrigation quand environ $Oo/odes feuilles sont dcsscché€s.

I-aisscr les bulbes secher au champ pendant I à 2 jours après l'arrachage

Avant de stocker les bulbes sous abri bien ventilé, procéder à l'équeutage des bulbes corryant les

feuilles environ 2 cm au dessus du collet , et à I'elimination des bulbes blessés, malades, malfofilré's,

de couleur et forme non conforrnes à la variété-

Foblèmes phytosanitaires :

I-a variété Violet de Galmi cst assez sensible arur trhips (Thrips tabaci). Dés l'apparition dee insectes

(peurænt s'obseryer au point d'attache des feuilles sur la face intérieure soit comme ad[ltcs bntns ailés

Oe f mm environ, soit ro**r petites larvcs jaunâtes ) putvcriser toute la plante surtout la base dcs

feuilles avec acéphate,diazinoqdiméthoate m ajoutant un mouillant au mélange ; repéter le traitement

si néccssaire.



I
II

I
I
I
I
t
I
I
I
t
I
I
I
I
I
I
I
l
I
I
I

OFFICE Df' NTGER.
zobuE DE I\UIObro
PROJET RET. TI-
\.ZOI-ET RECHEREHE DE\ZEI-OPEEIaEIVT

Niono Ie 2L Mai 1993

Claère l4[a'd'€rrre

Dans le cadre des travaux de recherche sur Ia diversification
à Lrcffice du Niger , Lréquipe Recherche Déveroppement de la zone

de Nior.c mène actueileme^rt une étuoe sur -a possibilit é d' ntro-

duction de I'oignon Violet de GÀImi '

Des résultats satisfaisants sont déjà obtenus sur Ie plan

agronomique ; reste l'aspect conmercialisation gui depend en

grande partie des propriétés organoleptiques -

C,est pourquoi, nous vous offrons deux (2) kg de ce produit

pour un test de dégustation '
Dans les jours à venir, nous repasserons recueillir vos

appréciations sur cette variété d'oignon à travers un petit

guestionnaire.

Tout en vous remerciant d'avance pour votre franche collabo-

ration, nous vous prions Madame, d'accepter I',expression de nos

sentiments distingués -

Le ResPonsable oppement

Yacouba
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DE\ZEI-OPPE}4IE}ÛT

Niono Ie 27 Mai 1993

Clrer l4olrsielrr

Dans re cadre des travaux de recherche sur ra diversification
à l,Offic': du Niger , I'équipe Recherche Développement de Ia zone

de Niono mèni actuell emen: un. étude l;ur Ii por sibilité d'it tro-

duction de I'oignon Violet de GÀlmi'

Des résultats satisfaisants sont déjà obtenus sur Ie plan

agronomique ; reste ltaspect conmercialisation qui depend en

grande partie des propriétés organoleptiques -

I c'est pourquoi, nous vous offrons deux (2) kS de ce produit
t pour un test de dégustation '
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OFFICE Df' I\TIGER'
ZODIE DE hUIODilO
PR.OJET R.ETATI-
\ZOLEIT RECHER.CI:IE

Dans les jours à venir, nous repasserons recueillir vos

appréciations sur cette variété d'oignon à travers un petit
questionnaire..

Tout en vous remerciant dtavance pour votre franche collabo-

ration, nous vous prions Monsieur Ie secrétaire à la production,

draccepter l'expression de nos sentiments distingués'

Le Responsable loppement

Yacouba


