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o Introduction

Dans le cadre de son pragramme d'appui à la valorisation des produits maraîchers, I'URDOC, en

collaboration avec diftrents partenaires notamment I'antenne APROFA de segou, a mis en place un
cadre de concertation sur la filière échalotedoignons de la zone Office du Niger.
Le pésent document comporte une présentation des objectifs de ce cadre, les princiaples
recommandations du dernier atelier et les principaux travaux réalises par I'URDOC au cours de la
camapgne 1997/1998.
Il s'agit notamment des donnees statistiques sur la production et les priq les résultats de travaux
portant sur la conservation et la transformation des echalotes, et I'analyse des marchés
d'approvisionnement et de consommation.
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o Rappel des objectifs du cadre

a. Obiectifs du cadre de concertation

n s'agit de ffeer les meilleures conditions d'echanges commerciaux possibles entre productarrs et

opérateurs economiques intenrenant dans la commercialisation des echaloteVoignons de la zone Office du

Niger. Ce€i permettra une évolution des rapports, jadis informels et caract€rises par trne forte spéarlation

liée à la présence de nombreu( intermediùes (strenra A), vers un nouveau type de partenariæ mizux

structrné et mieu( sesurisé (Shema B).

Shema A: Gestion traditionnelle des transactions

Shema B : Gestion améliorée par le cadre

Forte intewention des
'médiaires

apports non sécurîsës

elations directcs
entre les
actears
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Rappels des dernières recommandations

Dynamisation du cadre (nouvelles rencontres et autres partenaires)

Concrétisations d'actions visant une meilleure organisation des acteurs, notamment la mise en
place de central d'achat au niveau des producteurs

Amélioration de la qualité des produits (frais et séché)

Amélioration de la collecte et la diffirsion des prix

Recherche de marchés



o Bilan des travaux
Conformément à ces recommandations ItIRDOC a travaillé sur les aspects suivants :

o Statistiques de production

Comme illustrée par le graphique l, les surfaces maraîchères connaissent une évolution croissante à
I'ON. L'échalote demeure la culture dominante. Cette dominance a été très marquee au cours de la

campagne97198 où elle occupe 88o/o des superficies.

Fisure t
a

b
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Egalanent, les rendements en echalote ont connu une évolution croissante. La figwe 2 illustre cette

augmentation de rendement depuis 1994.

Figurc 2.

EvolrÉion des rendenænts d'échalote de 199f à
tS8 à I'Office du Niger
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Cette augnentation des rendements s'explique par I'amélioration de la technicité des 4gricultam zuites

aux diftrentes actions de rnrlgarisations.
L'augmentation des zuperficies et des rendements a ainsi provoçé rm accroissemem des productions.

Pour la campagne 1997:98 la production maraîchàe totale à I'Office du Mger est estimee à environ
80.000 tonnes dont 74.000 tonnes d'æhalote, soit gl % (û.figure 3).

Figurc 3.

Repartition des productions par spéculation en %
de I'ensemble de la productbn maraîchère à I'ON

campagne 1997t98
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Cette croissance de la production d'echalote entraîne une accentr.ration des difrcultes d'ecoulenrent des
produits (etroitesse des marches, insuffisance des stnrctures de conservation et de transformation).
Cæi conduit à une forte fluctuation des prix aussi bien sur les marches d'approvisionnement çe car,x de
consonmation comme illustree zur les figures 4 et 5.

o Suivi-diffusion des prix

Comme par le passe, le zuivi des prix des produits maraîchers a eté etrectué sr les marches de Niono et
de Bamako. La requête concernant les foires de Siengo et de Diaki -Were nbnt pu être prise en compte.
Toute fois, il semblerait que ce travail art eté etrestué par les agents du zuivilwaluation des zones ON
concernées.

Les figures 4 a) et b) illustrent une analyse comparative des prix moyens mensuels au cqrrs des deur
dernieres campagnes.

Figure a
a) b)b)

Varbtbn mensuelb du prbt moyen des
â:habtes frabhes à Bmako
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L'analyse de ces graphiques indiquent :

Une baisse des prix de I'echalote fraîche zur les dzux types de marchg de 1997 à 1993 durant la periode
des recoltes. Cette baisse s'expliquerait par I'importance de la production provoquant une augmentation
de I'offie au marché en cette periode.
Une augmentation des prix de 98 par rapport à ceux de 97 à partir du mois de mai. Ceci pourrait être le
rezultat de I'adoption de la Gase de consenration et de la pratique de la conservation conrme moyen
d'etaller la commercialisation pour mieu< valoriser les productions d'echalote.
Une lçgere diffirence entre les prix de Niono et de Bamako ce qui tout à frit normal. C€pendant il est à
noter gue cette marge r n'est pas aussi grande comrne on pouvaient le penser.

Variatlrn mensuelh du prlx moyen des
échalrtes frabhes à Niono
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Contrairement aur echalotes fraîches, les prix des ectrralotes sechées en 1998 sont restes constamment
inferizurs à caur de 97 (d figures 5 a) et b).

Figurc 5
a) b)

Variatbn mensuele du prix moyen des
échabte séchées à Bamako
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Les raisons de ce fait semblent liees aux lr1'potheses zuivantes :

Une augmentation des stocks de 1998 par la mévente des stoclçs de 1997 lié a une nrproduction du
produit séché au cour de cette campagrre zu egard arur prix de vente interessants enregistré en 1996. Ces
mê,rnes stocks invendu de 1997 rencontre des difficultes d'ecoulement suite à une detérioration de la
qualité du produit conservé d'où leur faible prix.

Le drurième éléme,nt pouvant être une explication possible de la baisse de prix des echalotes sechées
de Niono cette annee est la < zurproduction >> des EST à Bandiagara au cours de cette campagne selon le
rapport d'activité fu PVAPA sestion Agro-economie de Bandiagara. I{abituellement la production d'EST
an plateau Dogon était de I'ordre de 4O tonnes au mardmum (1995/96), mais cette annee (1997195) elle a
de,passe les 60 tonnes. Ainsi ces produits de qualité meilleure ont envahi le marché, attirant plus de cfients
d'où une mévente des productions venant de Niono.

A llmage des echalotes fraîches, on constatg une baisse des prix de Janvier à lvIai" une lqgere
augmentæion à partir de ce mois srr les marches de Barnako et Niono jusqu en se,ptenrbre et une
régression à partir de ce moi. L'abondance et la dimirnrtion de I'offie des produits frais au marché
expliquent respectivement la baisse et à la hausse de prixn des echalotes #hées.

En conclusion on retiendra un essor de I'activité maraîchere €,n zone Office du Niger avec toujours une
prédominance marquee des echalotes. Egalement une amélioration de la technicité des agrianlterrs en
matiere de production. Mais des insuffisances demetrrent quand à la qtraliæ dæ produits et leur nrdllqre
valorisation. Toutes choses q,ri pose lTmperietrse nec€ssité dbne organisation globale de la filière et en
partiarlier celle des echalotes. Ceci est n objectif prioritaire du cadre de concertation. Des pistes ont pu
être dégagees au cours des precédentes rencortnes. Reste à concretisen et amamieorer les di:ffirentes
propositions à travers I'implication parfaite des differents actflrs.

b)

Varlatbn mensuelb du prlx moyen des
échabte séchées à Bamako

1200

1(m

-g 800

Èdn
(J
E 4fl)

2m

0
45C78

tbb
9101112



I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
t
I
I
t
I
I
I

o Conservation

Les travaux réalisés sur la conservation des échalotes, conformément aux precedentes
recommandations, ont porté sur :

. la quantification des pertes de poid au niveau des modes de conservation,

. la diffirsion des cases de conservation améliorées,
o un programme conjoint avec les etablissements financiers pour I'achat-stockage et la

commercialisation des échalotes,

I La quantification des pertes de poids au niveau des modes de conservation
Pour affner les donnees existantes sur les pertes au stockage, un test a eté conduit cette annee avec
un lot homogène de 800 kg d'echalote.
Cette quantité a été conservée selon quatre modalités diftrentes

l. Case de conservation modèle Retail
Preparation du sol Hangard
3 .Maison d'habitation
4. Case traditionnellle

Quatre paysans ont été retenus pour chaque modes Chacun a reçu 50 kg

Les échantillons ont été conservés du 7 Mai au 6 Octobre
Des pesés mensuelles ont été faites au cours de la période de conservation

La figure 6 indique l'évolution mensuelle de pertes moyennes selon le mode de conservation

Figure 6

L'évolution
selon

mensuelle des pertes moyennes
bs modes de conseruation
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L'analyse du graphique indique deux pics en juin et octobre quelque soit le mode de conservation.
le premier pourrait s'expliquer par la teneur en eau plus importante en début de conservation tandis
que le second serait une consequence de I'augmentation de I'humidité hygroscopique de I'air au cours
des mois pluvieux d'Août et de septembre.
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Les pertes sont presque identiques au cours du premier mois. Ensuite les meilleures performances
sont réalisées avec la case amélioree, et les plus mauvaises avec la conservation dans les maisons
d'habitation comme I'indique la figure 7, illustrant les pertes moyennes par modes de conservation
durant toute la période concernée.

Figqq 7

Variation des taux de pertes moyennes par
mode de conseruation
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Amélioré Traditionnel Hangard Habitat

2 Diffusion de la case améliorée de conserTation en zone Office du Niger
Mise au point en 1993, la case de conservation type < Retail a été timidement vulgarisees dans les
zones de Niono, Molodo et N'Débougou, entre 1994 et 1996.
En 1998 deux prototypes ont été construits dans chacune des zones de Macina et de Kourimari Des
maçons villageois (la) ont été par cette occasion formées à la technique de construction de cette
case.

Pour cerner le niveau de diffirsion de cette technologie dans la zone du Kala inferieur, une enquête a
eté menees cette année dans 7l villages

Résultats

Des cases de conservations ont été identifiés dans 54 villages ils totalisent 577 cases reparties en 3
catégories

1. Case améliorée modèle Retail :

2. Case semi-amélioré, il s'agit d'une case dont le niveau d'amélioration n'atteint pas celui du modèle
Retail

3. Case traditionnelle, il s'agit généralement d'une maison sans aménagements specifiques
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Le tableau I indique la répartition des diftrents fypes de cases par zone

De I'analyse de ce tableau on note une faible diffirsion de la case amélioré (seulement 3% des cas).Cependant le pourcentage élevé (46%) de la case semi améliorée indique une forte volonté desagriculteurs d'améliorer les techniques de conservation des echalotes Le soucis de réduire les coûtsde construction semblent motiver le choix de ce tlpe intermediaire.
Avec 5l% de cas de conservation traditionnel, il est noter que des efforts restent à déployer une
l*gt adoption de cette technologe. A noter que parmi eux 9u/osouhaitent faire des amélioration surleur case traditionnelle.

80% des cases recensées ont .un âge compris entre t et 3 ans. Ceci indique une corrélation entreI'augmentation de la production et la diifusion de la technologie. D; tous les cas gzo/o despropriétaires de cases (genéralement traditionnelles) I'ont realisés r* fonOs propres

2-3. Rentabilité économique de ta case de conservation

Pour la période considérée, le calcul de la valeur ajoutée (sans I'amortissement de Ia case) donne 230F-CFAlks pour la conservation améliorée et 123 F CFA/kg pour la conservation dans une maisond'habitation.

En conclusion quelque soit le mode de conservation, otr obtient une meilleure valorisation de laproduction.

Figure E

Variation de la vahur ajoutée/kg en
fonction des modes de conservation
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Tableau 1: repartition des différents types de case par zoncs

Retail Traditionnel Semi amélioré Total
Effectif % Effectif % Etrectif %

Niono l4 5 165 56 tt4 39 293
N'Débougou I I 33 33 66 66 100
Molodo 3 2 98 53 83 45 184
Total t8 3 296 5I 263 46 577

Amélioré Habitat
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3 ) Appui à I'achat et au Stochage des échatotes

Suite à I'engagement du CIDR de mettre en place avec IURDOC un programme pilote d'achat
stockage d'échalote au cours de cette campagne, des actions ont eté initiees dans ce sens.

La première opération a été le recensement des organisations paysannes volontaires pour ce

programme. Ainsi les OP suivantes (c f tableau2 ont été retenu)

Malheureusement ce progranrme n'a pu être réalisé soit à cause des problèmes administratifs liés au

fonctionnement du CIDR soit à cause des incompréhensions avec le FDV (pour les vill4ges encadré

par cette dernière structure).

Toute fois il semble quTndividuellement chacune des caisses ait eu à financer des opérations de

commerciali sation d'échalotes.

Une clarification des conditions d'intervention des diftrents établissements financiers dans un tel

programme dewa être faite.

Tableau 2 : Recensement des besoins en matière de conservation

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Organisations

Producteurs

Quantité

(tonne)

Montant Achat

(F CFA)

Types cases Appui case

(F CFA)

Durée conservation

(mois)

cIE (Sinignèssigui)

Foabougou

l5 2.000.000 7mx4m

2 cases

604800 4-6

GIEF (Sabougnouma)

Foabougou

5 500.000 6

GIEF (timinandia)

Koyan coura

5 500.000 5mx4m

I case

100.000 6

GIEF @inkadi)

Kolodougou coura

10 1.000.000 5mx4m

2 cases

75.000 6
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o Transformation

Les travaux ont porté essêntiellernent sur

La recherche d'outils et de matériels pennettrnt une facilitation du processus de
transformation et I'amélioration de b quslité du produit

L'orpérimentation de diférentes tecbniçes de sechage pour I'identification d'une qualité de
produit correxpondant au choix dee consommsteurs

L'analyse de la rentabilité economique de dirfférentes techniques de sechage

Ces travaux ont eté Êit en collaboration avec la CAFON les GIEF de 83 de Kolodougou-coura et
de Fobougou, Mme Traoré (transformafiice à Niono), I'association < Nyongondèrnè > de Siribata
une animatrice de I'ON zone de N'débougou.

l. Recherche d'outils et de matériels

Le découpage des échalotes en tranches pouvant être facilement séchés paraît être uae des
prinoipales contraintes dans la pratique de cette technologie, car pratiquée manuellement à I'aide
d'un couteau, elle est très laboriose. Son anrélioration avait driià fait I'obja d'une requête des
participants aux preoédents atelierq auprès de I'URDOC.

Les actions menees dans ce domaine ont porté sur dq.tx prototJ?es de decoupeuses en collaboration
avec la Coopératve Artisanale des Forgoons de l,Ofrce du Niger (CAFON).

Une découpeure nécrnique manuellc. Il s'agit d'une adaptation d'un modèle d'origine Alemande
vulgarisé dans le plateau Dogon par le proja SAC/GTZ de Bandiagan depuis la fin des années g0.

Une découpcuse motoriréc : une trérnie ftuipée d'outils tanchaotsi montée sur un moteur E z2
(utlisé sr les batteuses Votor o zone Ofrce du Nrger).

Dans les dax cas, il s'agissait d'obtenir des tranclres réSulières d'éohatotes, à âible coût
rcspeciuqres de la qualité recherchee par les mnsommatanrs après séchage.

Ia construction des materiels a êé asuré par cAFoN (avec un appui financier de I'uRDoc pour le
prototlpe motorisé). Les tests de decoupage ont été menés conjointement par les agems de
I'IJRDOC' CAFON les animatrices de t'offce du Niger et les representants d'org;anisations de
productanrs d'échalotes.

Pour la découpeuse motorisée, sur trois régimes de moteur testes è savoir g00 tourvmn, 1000
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tours/mn et 1200 tours/mn, c'est le premier qui a étéjugé acceptable du point de rnr qualité des

tranches d'échalote.

Toutefois, le broyage marqué du produit, l'augmentation probable des coûts de productiorq les

difficultés d'utilisation de la machine par les femmes, ont été jugées comme de grosses contraintes

qu'il est important de lever avant la rnrlgarisation de ce matériels. Les programmes de travagx futurs

dewont veiller à ceci pour I'améliorer de cette technique qui suscite un intérêt des utilisateurs à

cause de sa rapidité.

La découpeuse manuelle a été la mieux appréciée à cause de sa facilité d'utilisation par les femmes

et la régularité des tranches d'échalotes obtenues.

2. Les techniques de séchage

Deux techniques ont été testées, il s'agt du sechage à I'aide de séchoir et du sechage à I'air libre,

avec chacune deux variantes

Pour le premier cas le séchoir allongé de Ia mission catholique de Ségou (de capacité de sechage 8

kg ), le séchoir semi- industriel du CNE SOLER alimenté par une plaque solaire et ayant une

capacité de sechage de 200 kg de produits frais.

Le sechage à I'air libre a été effectué soit par étalement du produit dans des claies (q/pe plateau

Dogon) ou sur des nattes.

Ces tests avaient pour objet de déterminer le temps de séchage de chaque mode de séchage et leurs

effets sur la qualité du produit séché..

Le séchoir semi-industriel a présenté le ptus faible temps de séchage (16 kg en 48 heures) et le
produit de meilleur qualité (coulzur claire, I'aspect des tranches bon) . Cependant cette performance

reste à confirmer dans Ia mesure où elle n'a pas eté testee à sa pleine capacité potentielle (200 kilos).

La plus longue duree de sechage a été observée avec les bâches (a à 6 jours).

La qualité du nroduit séché :

Les produits sechés obtenus dans les diftrents cas ont fait I'objet d'une appréciation vizuelle par 5l
cornmerçants contactés dans 5 villes du Mali, en complément de celle effectuee par les participants

aux diftrents tests. Le graphique ci dessous donnent la frequence des appreciations.
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Appreciation visuelle des échantillons

100%

90%

89o/o

7Oolo

60%

50o/o

4Ao/o

39o/o

20o/o

1Oolo

Oo/o

Bandiagana B3séchcir B3claie Mme Traoré Mmomarché

Echantillons

Les qualités organoleptiques et la charge microbienne ont é*é également analysees respectivement

par le laboratoire de technologie alimentaire de Sotuba et I'INRSP.

Comme principaux résultats des analyses effectuées par le laboratoire de technologie, on reteindra :

a) Le niveau d'humidité est trop élevé pour I'ensemble des échantillons avec des valeurs situées

entre 9 et I5%. Alors que pour I'oignon séché, I'humidité ne doit pas excffer 87o, les niveaux

d'humidité recommandés se situant entre 4 et 7Yo. Au delà de ces limites et dans des conditions

d'entreposage défavorables, les réactions d'altérations peuvent rapidement se dérouler dans le

produit.

b) La capacité de réhydratation est satisfaisante pour l'ensemble des échantillons mais meilleure

pour les échantillons de B3 séché sur claie et dans le sechoir.
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c) L'analyse sensorielle effectuée sur les échantillons par un jury de ménagères urbaines

utilisatrices des échalotes séchées a abouti aux principaux résultats suivants :

- La coloration du produit a eté jugée très bonne pour les échantillons qui présentaient une

couleur relativement claire. La coloration quasi-noire de I'echantillon de la méthode traditionnelle a

été rejetée.

-La plupart des échantillons présentaient une odeur prononcée caractéristique des echalotes

sechées. Les échantillons de 83 seché sur claie et dans le séchoir ont été les mieux appreciés par le

jury du point de rnre odeur.

N.B': Les analyses à ce niveau ont surtout porté sur la détermination comparative de I'humidité,la

capacité de réhydratation et de quelques caractéristiques organoleptiques (couleur, odeur, et

I' acceptabilité générale).

Le détail des résultats est consigné dans le tableau suivant

I
I
I
I
I
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Résultats d'analyses tJ'échantillons d'échalotes séchées fournis par I'URDOC-Niono

Laboratoire de technologie alimentaire de Sotuba Bamako.

(l)l'échelle de notation des caractéristiques sensorielles est le suivant . très bon- 5, bon-4,
moyen:3, mauvais:2, très mauvais- I

Les résultats des analyses de I'INRSP ne nous sommes pas encore parvenus.

I
I
I
I
I

Identification de

l'échantillon

Humidité à la

réception

(%)

Absorption

d'eau

(g d'eau/I00g)

Score d'évaluation sensorielle

Couleur Odeur Acceptabilité

globale

Ech.A: échalotes séchées par

la méthode, traditionnelle,

collectees au marché de Niono

Date de production:l 998

18. I 3.4 1.4 2.6

1.7

Ech.B: échalotes séchée sur

claie par le GIEF de 83

Date de production:I998

12.4 4.0 3.6 3.9 3.6

Ech.C: échalotes séchées sur

claie à Bandiagara

Date de production: 1998

9.2 3.7 4.1 3.9 4.6

Ech.D:echalotes séchees sur

natte et bâche par Mme Traoré

Niono

Date de production- Mai 1998

t0.l 3.6 3.9 3.4 3.3

Ech E- échalotes séchees par

I'association Niongondèmè de

Siribata

Date de production- 1998

13.1 3.8 4.0 3.9 3.9

Ech.F: échalotes séchées au

séchoir sémi-industriel par le

GIEF de B3

Date de production:I998

l3 4.1 4.4 4.4 4.3
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3. Rentabilité économique des différentes techniques de séchage

Elle varie selon qu'il s'agit d'un producteur qui transforme sa propre récolte ou d'un conrmerçant

qui effectue cette opération et en fonction des matériels utilisés. De même le mode de

conditionnement (wac ou en sachets) influe sur cette rentabilité.

Le tableau résume les principales caractéristiques des diftrents tlpes de matériels utilisés.

caractéristiques des matériels de séchage utilisés

Tableaul

Séchoirs

-

CaractéristiquE

Séchoir

semi-industriel

Séchoir

allongé

Claie

t5pe de Bandiagara

Coût (FCFA) 3 000 000 99 000 8000

durée de vie(ans) 10 5 4

Capacité (ke) 200 8 15

Temps (ours) de

fonctionnement/an

90 90 60

Capacité de sechage lan(kg) 9000 360 225

quantité de prdt séch#an t620 64.8 40.5

Les analyses partielles effectuées indiquent une meilleure rentabilité du séchage à I'air libre avec les

claies . Le revenut net est estimé à environ 1000 F CFA pour un kg de produit seché. Cependant la

forte hygrometrie semble être un facteur limitant pour I'utilisation de cette technique

Ainsi avec une période d'utilisation plus longue et un revenu net d'environ 845 F CFAÆq de

produit séché, le séchoir solaire semi-industriel semble mieux indiqué pour la zone Of6ce du Niger.

Les travaux complémentaires permettront d'affiner ces donnees et de mieux orienter le choix des

transformateurs de la zone Office du Niger



I
I
t
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
t
I
I
I

l9

o L'analyse général de la commercielisation des échalotes de I'ON :
Pour cette analyse des enquêtes a été menées auprès de 5l commerçants (commerçants et

transformateurs confondus) repartis dans cinq villes du Mali. (Bamako, Sikasso, Ségou, Niono et

Siengo) conrme suit :

+Bamako : 12 commerçants à la place de Niono, 7 commerçants au marché de Medine et

deux transformateurs.

+ Sikasso : 9 commerçants et une représentante d'une unité de transformation.

=+ Ségou : 8 commerçants et deux transformateurs

+Niono : 7 commerçants

=+ Siengo 4 commerçants

Niono et Siengo constituent les principales foires agricoles de la zone Office du Niger.

Ces enquêtes a été menées avec l'appui de certaines organismes telles que GEC Mali à Bamako,

I'APROFA à Sikasso et Segou.
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Résultats :

. Une meilleure conndsstnce du circuit de commercialisetion

Comme illustré sur le schema suivant , il comporte:

Iréeende

- I ' ùMouvement des échalotes vers I'extérieur

Mouvement à partir des principales zone de produstions

---f 

Mouvement à partir des centres de consornmations

Ê Pour mettre I'accent sur I'importance des quantités de Bamako

Circuit general de la commercialisation des
échalotes maliennes

i
t
a

Europe
?

I
I
I
I
I

Zones '\
rrt' t+ry'

Zones
de Bandia gara

Wassoulou

Zones
de

Consommati
BAMAKOikasso Ségou

Exportations
+FI cuinée 

I
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* I)et zonca dc production : Niono es la principale zone de production zuivi de Bandiagara, et

Wassoulou. L'apparition des produits de ces diferentes zones se fait dans I'ordre suivante :

wassoulou, Bandiagara et Niono. ca ordro est égi par la disponibilité de I'eau d'arrosage

* Itcs zoncr de conrommation : Iæs plus importants centr€s de consommation sont Bamako,

Sikasso, Sfuor:, Mopti, etc....

r l)es zoncr d'erportrtion : La Guinee conalcy e{ côte d'Ivoire sont les principates zones

d'exportation.

e Divcrscr irtenenants

+Iæs producteurs les principau,x fournisseurs d'échatotes (séchées A fralches)

+ Les intermediùes (coxeurs et les fernmes bozos)

:+ Les commerçants grossistes

+ Les oportatilrs

> Les détaillants

:+ Les consommateurs

+ les transporteurs et les unités de transformdion a de reconditionnernent.

Les transactions au niveau de cette commercialisation se font uniquement zur la base de confance ,

des relations de Connaissance (clientèlQ. Il n'y a ni contrat écrit ou oral. Il n'y a non plus de prix fixe
pour les produitg chacun fixe son prix en fonction de ses conditions d'approvisionnernent et de

v€nte. G&Éralement I'achat avec les productanrs se fait au comptant. C'est au niveag grossistes -
détaillants qu'il y a des credits de courte dunSe (rernboursable apres ve,nte).

r Contnintcr dc h commercidiretion :

Les principaux problèmes de cette commercialisation s€ situent au niveau de :

* la mauvaise répartition de la production (concentration de la production) due à son caractàe

saisonnier et à I'inruffsance des moyens de conssvation et de transformation.

* la qualité des produits fiais et séchéq

* la mauvaise orgianisation des commerçants

qui entraînent une parfaite inshbilité du marché des échalotes ar Mali.

r ler contrrintcr rpécifiquer rux échdotcl dc h zone O.N :

Comme contrairûes spécifques arx produits de la zone O.N, on peut retenir :

Pour les échalotes fralches :

+ Conservation très difficile à cause de la teneur en eau et de I'engrais,

+ Les produits n'etteignent pas totalement la maturité avant ta récolæ dans la majorité des caq
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Pour les échalotes séchées (écrasées surtout) :

=+ Sechage insuffisant.

+ Renferme trop d'impuretés (déchets d'animaux, les morceaux de cailloux, etc...)

+ Couleur très noire qui n'est pas du tout apprecier par les clients (commerçants et consommateurs)

o Perupectives d'amélioration:

Comme perspectives d'amélioration de la filière les intervenants proposent:

* L'étalement de l'écoulement

* L'amélioration de la qualité des produits frais et séchés

't L'organisation des commerçants

* Conscientiser tous les acteurs surtout les producteurs sur les principaux problèmes de la filière.

* Favoriser un climat de concertation continu entre les acteurs.


