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Lt PRESENTATION DLI CERCLE DE BANDIAGARA
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Le Cercle de Bandiagara aFrFar'tient à la région éconcmique de
l-loF.ti. Il coristitue àvec Ies cercles de Dorrentza, Kono et BarrkaEs
le Plateau Dogon. Il est limitê à l t0uest Far le Cercle de l'1opti t
au Sud par Ie Cencle de Bankass, au Nord per Ie Cercle de
Douentzar âu Sud-Est Far' le Cercle de Koro.
Tout coJnme le reste drr Plateau Dogorr, le Cercle de Bandiagar'a est
caractérisé r.ar urr relief tr-ès acciderrté. cornrrosé dturr massif
É lévê ( 15O à 3OO m dr al ti tude en moverrrre\ errtouré de zones
tasses. fl couvre urr€ suFer'ficie de G.219 KmZ.

La situation séomorpholaqique du cercle justifie la rar'ete
des sals agr-icoles, gui ne r'eFr'ésprit€rrt de façorr estimative r{rre

?? ï de la suF.erficie totale du cer'cle (soit €Frvir'orr lg().OOtlt ha).
Le r'este étarrt occuF,é F.ar' .les aff Ier-tr'ernerrts r'ccheu>l .
A causÉ de ltirrsuffisarrce de coLtver't vegêtalr ces salE ssnt
gênÉr-alernent Fàuvr-es et exF.asés â 1tér'ssiorr dant Ies dinrerisic,rr:.
s.ant irrquiétarrtes.

Le climat r'ésr-rlte de la tr'ansitisrr errtr'e 1e climat de tyF,e
sahéIierr et le clirrat de tyl,e seudaiiieii. II est car-actÉr'isÉ iiaai-'
r-rrre ternpératrlr'e fnoyenne êrrrir-re 11e de 27 r3" C av€c un rnali irnun au:'i
rnsis dtAvril/ Hai (32,6" C) et r-rrr mirrimrrn àu mois de Janvier'
(:??r3' G); nne humidité r'elative arrnuel le .noy€llri€ de 39r4Ë dant
Ie Jnaliirnur-r se si.tue au mois .ltAoi;t (64 f,> et Ie rnirrimrrn au rnais
dtAvr-i1 (19 X); ul'r €risoleillement rninirnal de 7,4 heures Far' jour'
eti JuiIIet, r{ui augmente F,our'atteindr'e scl-r rnaxirnurr en Févr'ier'
Ëvec -i rZ heures Far' iour; l t évapor'atioti jour'rral ièr'e ,noyerine Fcur'
l rarrrrÉe dtrrrie rreppe dtearl lihr'e est de é.r4 firn/ jour' avec ul-r

rnaliirnlrn en Avr-il (:9.? mm/jcr-rr') et r-r'rf nrirrimtrn err SeFternf-,r'e (4rd
mm/j.ru'r--i; ul-re saisorr pluvierrse qui stÊt€rrd de Hai à octehr'e avec
urre pluviométr'ie fiiG|€rrr€ irrter'arrl-rr-rel.1 e de 51?r4 rnnr €rr 35t-J iour-'s
{ 1?=É-.-1-rS5).

Drr pcirrt de vue dérnogr.ar,hi qr-re 1 cGl'rf or'rnémert au rec€rrs€rTl€rrt
gêrrér-al de 1a F.oF.ulatiorr et de I that-,itat de 1?. 7, le cer'cIe ,le
Earr,-liagara Compte lSO-847 hal-,itarrts. Le tau>: annuel
dtaccr-oiss€fir€rrt de la poF.Lllatior, est de t,? %t tr'ès irrf ér'ieur' err
tarr>: rrêtional de 2rF l*. Ce f ait le talt>r ste>tF.liquer'ait dtune Llar't
L.ar- les corrditions de sârrté pr'écair'eE etr dtarrtr'e par'tr F.âr' 1e
phérrornêrre de ltexode r'ur'al. Il seml-,ler'ait gtie 2A % tles ieunes.
Dogorrs stétatliraient hor's ,Ju Plateau Dogon. Les Dogons
r-eF.réEentent 95 f. de la FoE,trlatiorr, les Lreulh 4 t et les autr'es
ethnies 1 % .

f.. PCITENTIEL DE PRODUCTION 1',IAF:AICHERE AU PLATEAU DGGCIN
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S. 1 . Arnénagements hydro-agr-icoles de maîtrise de I t eau.
Actuellement 96 harr-ages plus ou rnoirrs forrctiorrnels e>listerrt

dan s le Cer'c I e de Band i agara .



Ces trarrages sont le fruit des actions de bienfaisance de la
mission cathol i que de Bandiagar-a ( 24 f ); de la coopénation
bilatérale errtre Ie I'fali et la Republigue Fêdérale dtAllemagne,
erf tre le l'lal i et I ILISAID et entr'e le l'lal i et le FAC (51 %> ainsi
que de I taide multilatér'ale (BIRD, 2 %). Le reste est au compte
dtactions des Ct.N.G-

3.2 SrrF,erf icie rnar-aîchère et Fr-cductiorr
Le rnaraîchage de contre-sai sorr est pratiqué dans le cercle

de Bandiagar'a sur 464 he. La spêculatiorr rnaraîchère la plus
impor'tante est de loirr ItéçhaIote. Sâ productiorr ârrrruelle srélève
à €nviron 21OOO torrnes. Sont Fr'oduits é$afement €fi guantité non
négligeahle : la tonate, Itauter'girre et Itail. Par contre, le
piment t la patate douce, la Fornrne de .terr'e, le chou, la laitue et
la car'ctte f orrt I totiet dtune F,r-odrlction relativefi€rrt rnarginale.
Au r'egar'd de I t ex i sterrce de dét or-rchês Four- les di_f f érents
pr'odt-ri ts mar'aîcher's et de I t É I o i grrErr€rrt de Barrdiagara des gt-arrds
trerrtr-es de corf ssflimation, la L,r-sr-lrlctian rnar-aîchèr-e est err tor-tte
at-.j ectivité suf f isamrn€t-rt divFr's i f i Ée, corrtr-airernerrt à ce admi s
gënéralernerrt. Psur F,r'euve, le rriveau de Corrsommatisrr dteChatote
et Ie mar'chÉ r'elativerrr€l-rt si-ir'de ce F'r-oduit jouent €rr faveur-de
1a place qutil occuF,e darrs le nra'r--a.îchage. Ltail F,ar-cofitr-e se
Càr'aCtér'ise F,ar un rriveAu de CorisornmatiOrr as5e= baS. Les
coef f icierrts dt ifnF.or-tance rnensuel le des dêperrses €rl Iégurnes f r.ais
des mérrages des Chefs-lieu>l de r'Égiorr tÉrnoigrrent de cette
situation (1). La tornate euarrt à eI le est caractêr-isée Far. la
faihle cà;isçitÉ t{e tr-anspor-t et uii r.aF.F.or--t F.oids/pr-i>:
déf avctr'al-,1e .

A cet ef f et, el le est F.r'c,dr-ri te aLr rnieux à f.r-o>lirnité des
cet-rtr'es de corrsoJlirnation. Ie cas de Gor-rrrda[<a, ar-r-ol-rdisspfiarrt de
Farrdiagar'a, situé à t7 krn de SÉvar'ê illustre par-feiternent cette
situat'icri-r. Là, la str'r-rctur'e de la. F,i--cr-{rrctiorr maraîchêr-e est
plutôt donrirrée F.Àr'la tomate,Jqrtt la cultr-rr-e r.ÊF,ond ârJ>i hesoirrs
de la ville de Hopti et SÉvar-é

,_'1 , rLri:rJili:TjF ûl_l Fiti:rlr_'tFr u!_!i.{i,4F:1î.nïjtl,i..! i1,::;iïi:t:rLE EN FAïg: i_irlri-ir_-rfl ,
!;'v t.T s'rrË Y vir 1. TFFTliyTTfl lr vvç.'\fvl'trFT T';r F È.ï rf rt rFtrya-vvvvvvvyT vvvvvv

L.e tr i- ': -i c-,i \-ir-1 I ,"1e, i *;.rt-: i orr .c,!t j. i. t, l e Èi-r Fe;,f -=. f)grrlcrt.r ca, ,leniar.r.e i:i.:
1?i?5. Il est e:récr-rté en F'hases de tr'ais âris chacune. La deuxième
phase a pr-is f irr err -Trrin 19?1. Le démarr'age de la tnoisième phase
est irnrninerrt- Il est f irrerrcÉ corrjoirrtenrerrt F.er la Réprjf,ligue
Fédérale dtAllemagrie et la F:épuhtique du mali. Il vise le
dêveloF.liêrn€rrt de la F,r'oductiorr alifi€ritaire en génêraI et
rnar'aîchère err par'ticrrl ier' darrs sa zol-re dt intervention.

(1) D.N-S'f .r EnguÊte sur- les dÉpenses des ménages urbairrs (Î.lai
1-JgS- Juin 19€:6). -Iar'vier tg{<'!r F.. 11é. et suivants
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Ltot'jectif du Projet est "ItemÉIioration du r€v€rru des
Faysans encadrés par le Proiet" <2). la réalisation de cet
obj ect i f ex i ge de la part du pnoj et r I I encadrement t
I I oFgarrisation et la resFonsatri I isatiorr des FoFulations-citrles
afin de les amener à maîtriser uri ensernble de systèmes adaptÉs
de production, de transf orrnation et de cornmer-çial isation des
F.roduits agricoles en vue dtarnéI ior'er lerrr' rêv€rirl.

5 - JUSTIFICATICIN DE LA TRANSFCIRI'IATICIN DES PRCIDUITS T',IARAICHERS ALI
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PLATEAU DOGON- 
.
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LatransformationdesF.r.oduitsmaraîct.r€f.5@on

est dtrrrre très gr'ande iqpqrtarrce {uarrt à ]ra cornrnercilaisation
rentahle des p"tndrft=flÊÈSàlcher's et à.Tf{ur'vie rnÊme du
rnaraîchage Four' les r'aisorrs suivàrrtes : -

Err se référ'ant ?r*ce.r'-tairle5. théar-ies classiques de
Itéconornie telle er-re la thÉor'ie de Itintgr.rqi!é.r -matÉr'ialisÉe Fàr'
les cer-cIes dtirrtensite et develoç,pêe F-f'îi;Ûr,Ët';'r-Gn est errclin â
douter' de la jrrstesse du rnaraichage à Barrdiagar'a.
En effet, 1e Cer'cle de Bandiagar'a est assez éloigr,é ties centr'es
de corrssmmatiorr. II est Eitr-rÉ à 7t)Q km de Bamakc, =:7? l:tfiI de
SikasEo et 14OO J<rn dtAhidjan- Les autres zones de Fr-oductiarr
corrcur'r'prrtiel le sont sitrrées plrrs pr'ès de ces c€ritr'es. La
F.ositiorr géogr'aFhigue de Barrdiagar'a Èaar rappcr't aLr>i centres de
consomrnatiorr af fait,I it inelrrctabl€trrprit sa F,Gsitian
col-rcur'r'entiel le : les coûts r.1e transport sorrt plus é1évés, la
r'éactiorr des F,r'crjrrcterlr's et c-{es cornlner'çàrrts à la situatiorr du
rnar'che est plus lente, les per-tes sont plus élévées. La
tr'arrsfor'rnatiorr attÉnrle les effets de la distance. Err outr'e, il l-fe
peut Ë'tr'e tr-ansF,sr'tè ver's les c€ritr-es de ccrrssrnmatian qLte les
L.r'cdt-ri ts rnar-aîcher's ayant ulie F-.Gr-ri-r€ caL,aci té de tr'anspor't et ult
horr ra}.For't Foids/pr'i>r. Ctest F,our'gr-rci, la F,r'e5rqu€ totalité de 1a
F,r'oductiorr ,le tomate de Baridiagar'à est ÉcsulÉe à Hotti/Sévar'é.

Toute chose etant egale F.ar' ai l leurs, la tr'ansf or'rnation
arlgmente I rélasticité de I tof f re err L.er'Jnettarrt âLr F.r'oducteur' de
r-éagir à une situation favor'at'1e de nrar'ché-

l-lrre étrrde e>lécr-rtée Ear' Ies soins du Pr'o j et Vr-rIgar'isatiorr
Agr'icole en Pays Dcgorr a r'évélé qnterr ce gui ccrrc€r'ne 1téchalote,
la sur'F.rodrrction dorrt it est sor-rvent {rrestion ntest quturre
sr-rrF,rodtrction saisonrrièr'e dorrt les r'éF.er'cussior,s se fant serrtir'
Fendarrt la Fér'iode de prodrlction au rriveau du F,r'oducteur', à
travers de tras pri>: au producteur'et p€rrdant la F.ér'iode de
pénur'i e au niveau du corrsomrnateur, à traver's de s pri >: à I a
consornrnation très é1évés.

<2> Rapport dtévaluation "Pr'oiet Vulgar'isation Agricole €rr Pays
Dogorr, l'lal i, Janvier 19. 8, P. 47



Err étalant Itoffre de ltéchalote
doute urÈe reserve imPortante de
producteur et dtt corisolRmateur
(3) . Orr corrtrit uerai t airrs i à urt ravi
FoF.utatiorrs €rr praduits rnaraîchers et
prix.

tai I I ement régul i er des
à la statilisation des

ê:.. PRCIDLIITS T"{ARAICHERS CIELES DE LA TRANSFORI{ATION
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V Gorrf ormément à la structur'e de la pnoduct i on rnaraîchère au
pfâteau Dogon et aux protlèmes de cofilmercialisation identifiÉs au
niveau de certairrs Fr*oduits, le test de 'séchage, conduit de
Jarrvier à Avr-i I 19Ag à Barrdiagara, a conc€rfié dtat ord 1t échalote -

Ce test s t étarrt avéré coricluarrt, 1e transf ert de la
techno l ogi e au rr ivearr .irr Frcducteur' à dÉrnar'r'é en Févri er' 19?O
dans guelgues vi l lages de la zcrf e du Pro j et.

Err 1.J91 des tests de sÉchage de la tornate et- du chorl otrt Étê
cotldtrits à Bandiagar-a. C:es tests ont été égalernent assez
cGrrcluants. Alsrs que Ia toniate à étÉ decorrçée err r'ondelles et Êl-r

tr-anches à Ia main, le chou a. étê découpé avec la rnachirre à
,lécouFer-pr-Évr-re initialernent 'F.our' ltÉchalote. Le F.r'odr-rit déc'auF,é
a été rnis êfier-rite â. sécher'au scrleil et à ltomtr'e. Il est à nater.
que Ie séchage à Itcrmt-.r'e a dorrrré les meiller-rr's r'ésrlltats. Les
tests de mar-ché F,oLrr- la tomate séchée et le chorr séché seront
larrcés at-l csur'ant du rnoiE de JrriIIet.X

7. TESTS DE SECHA(IE A FANDIAGARA
YYVVYYYYYYYYY?YYY?VVYYYYV TVYY

7-7- @l-ate.
Le test de séctraÇe de ltÉchalote avait F,our'tr-rt de

.lÉve lopper- urr sÉchs ir' adaptÉ ar-l>i ccltditions,-1r-t cer'cIe de
Farrdi agar'a et à 1a pof'tÉe .Jeç. F G'F,ul at ic'rrs -

Derr>l techrriqrjs5 Gt-rt été testÉes
X- Le séchage sor-rs Lrrr tun'r-rel lorr1t de ?O,nr lar'ge de 1rF rn et hattt

.1e Or?t fii, corrver.t drrlne fe,-ri11e err F,lastiqr-1s et dont ItirrtÉr'ier-tr'
êtait vet-rtilé F,ar- si>l vel-rtitateLtr's 1? v F.our'ar-ttornohiles
actiorrnés L,ar.ur-r€ tatter'ie.et .1es pàrrrreaux salair'es t? v.

{ La tempér-atrlr-e .1 I t intÉr'i elrr- de la charnt re de séchage étai t
de Trlto e sarrs verrti laterlr- et de 5f-to C avec verrti laterlr'. Là
vitesse de cir.cnlatisrr de l tair' à I t irrtét-iettr' du cârrâ1 de sÉchage
étai t de 7. nl E. \"

Ce séchoir àoûte ertvir-an 1.O14.OOO F CFA- Ce coût élévé
,ltacquisitiorr est ul-r facteur' Iinritarrt F,our' Ie trarrsfer't au niveau
F.aysarr . F,Gur cette r-ai scn , urre techrr i gue al ternat ive a été testée
à savoir' :

1- Le sêchage â ciel otrver-t dorrt les perforfiâfic€e sont Fr'esque les
mËrnes gue cel l es du séchage sous trltinel ( Ia dur'ée de séchage
ntest Fas teaucouF pltrs lcrrrgue et la guentité de Foussière rrtest
F.as teaucorJF, plr-rs é1évée. !

(3) B, KEITA, Etude sur' les F,ossihil ités dtamél ionation de la
coJnrnercial i satiorr des F.rodrrits mar'aîcher's du Plateau Dogorr.

Bandiagar-a, Octot re 199ç. Document non encor'e Publié.

f raîche I Grr nobi I iserait sans
corisommation et cela au Ffnofit du



Seulernerrt, I es pertes occesionrrées F'ar' le vent êtaient plus
importantes) a le ménite dt€tre f inarrci èr'ement eccessihle âux
comrnunautés villageoises et adapté aux conditiorrs du toilieu'

Cr est cette derrrière techrrigue gui a été r'etenue. El le est
eri cours de vrrlgar'isatiorr et ser'a décr'ite plus tas. .

7.?. Çhgg
Le test de séctrage avait Four hut de développer une

technigue de séchage du chou.
Le procédé a corrsisté :

Arr nettoyage du chou prr le dét-rar'àssârit des feuilles
suF,erf iciel les et des parties I igneuses;

Au découpege Brl quar-tier-s à I taide dtrrn couteau.,€t àrr découpage
€ri lamel les avec la tnachine à déccuFrer'i

Au séchage riu F.r'oduit à ciel Guver't sur'claies.
lgO kg de chou (F,oids net) cor-r'espcrr-rdarrt à ?*.f-t trg (F.oids

hr'ut) otit ÉtÉ r-rtiliEés F.orir le test'
Dans 1a csl-rduite dr-r test, on a Fr'is sairr de f'.r-acéder' aLtx

var'iations st-rivarrtes :
la Çuârrtitê ,Je F,r'sdr-rit fr'ais/claie (. 1(r, 15 et 2(r llg);
le séchage à I t ornf-.r'e et at-t salei l;
le séchage sâris et avec tr'aiternent âvârrt la nrise sur claie du

F,r-oduit (tlarrchirnerrt â Irearl charlde, arj F-.icar'horrat€ de so,lde
{1 %> et à lteau salée (3 I Nacl).
Les r'ésultats f,r'ovi soires ohtenus sont I es suivants :

SuarrtitÉ de r,r'odr.rit fr-ais / claie
Urre claie de rnEmes dimerrsions (1rt1 ff, ii 114? rn >'. Or lt) m) {rre celle
utilisêe Fcur Ie séchage de 1téchalote a êté utitisée aLt>. fins du
séchage drr chorr. Pour. urre claie de telles dirnerrsiorrs, 1a {uarrtitÉ
ot tirnale de f.r-cduit f r'ais est de 15 1:1r. Urre guarf titÉ suF.ér'ieLtr'€ à
1= tlg (2{t }tg') F,l--olange la drrr'Êe de sechage, dÉtÊr'isr'e 1a te>ltrlr'e
dr-r F,r-6dui t séchê et din'irrue I e. r'€ridernÉrrt at-r. sÈcfrârJ€ à caLtse de la
dÉcornliositicrrr dâs nratièr-es or'rlàrriques. l-lrre {uàrrtitÉ infÉrier-tl-E â
15 l<g F.ar corrtr'e diminr-re pIut6t 1a F,r-oductivité F.ar claie.

Séchaqe â Itomhr'e et au soleil
Le sÉchage â Itorntr-e (affaihlissprn€l-rt de Iteffet des i-'â)lol-rs

solair.es F.ar-sLrF.€r'F.CIEition de deu>r claies vides sul-'les claies
r.ernp,lies) a donné les meiltetrr's. r'ésr-rltats: le F,r'G,-tr-rit séché à
Lrne cGuler-rr- vet-t clair.. Par'coritr'e., le tr'cdttit issu du séchage
direct àu soleil pr'errd r-rne ccrlcr'atiorr jarlrre clair-. CeIa signifie
destructiorr de la chlor-oF,hylle, peut Ftr'e attssi des vitarnirres.

8l arrch irnerrt dlt r.rodui t
Le hlarrchiment rrtest Fas à conseiller darrs les corrditions du

Plateau Dogorr. Toutes I es vat-'iarrtes de L.larrchimerrt ont corrdui t
plut6t à nrre détérionatiorr de la te>:tur'e du pr-oduit. Le Fr'oduit
séché avai t urrE coul eur t rrlne.
Le rapport pnoduit frais/produit séché var'ie entr'e 15:1 et 12= 1-
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C( La techrri que de séchage ret€rru€ est cotnp,osée de :
Une .lécoupeuse .nanuel le (wei sser' r'apid 2) . Cette découF.euse est

conçue Four le découFrage de la Fornme de terre-
Elle est conrFosée df urre trémie, de larnes rÉglables et dtune
rnâriivelle. Elle peut découFer-50 à gO kg drsignorr (échalote) à
I t heuce. Les Échalotes de gr'os cal it,re e.t de cal it r'e rnoyerr se
prÊterrt mieux au découFege avec cette machine que I t échal ote de
petit calitre- La découFeuse coûte €Frviron 15O.OOO,F CFA.

La claie : ses dimerrsians sont de 1149 ln x lt(} Jn x Or 10 rB.

Ses c6tés sorrt Frotégés F.ar'urr gr'illage métalliqrjs â rnaille fine
Fcrrr- ernpÊcher' les ârrimaux dravoir- accès à I t irrtêrdeur de la claie
"et attÉrrrrer. Ia pérrÉtr'atiorr de 1a F,oussièr'e et de dÉhr'is. LË
strr-f ace d t étalage est Lrrr gr'i 1 I aqe Efi mat i èr'e slrrthét i que gui
per.rnet Ia ventilation dterr tas. Le cadr'e est fait avpc le t,ais
hlarrc.

La tat-,1e. sur' laque I I e est ffiorrtée I a rnach i ne -
Le petit rnatÉr'iel (Fanier'r corrtea,-r) est disporrit-,le arr nivearr du
!'aYsarr -

--!. PRIICEDE DE TRANSFORT'{ATION
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Pr'É$.aratisrr de I t oigrrorr f r'ais (rrettcvaqe) :
dÉhar-r-asser- I tsignorr des r'acirres et F,eI l icr-rles

sLrl,er'ficielles;
l aver'i ,l e F,rodt-t i t ;

DÉcar-rf.er l tiai qngn ! pr-€riclr'e soirr ar-t ccr-rr's du ,-1êccuL,age de
rr6'ttoyer' les 'cor-rteau>i de 1a rnach ine de ternç,5 el-l

Apr'ès le rrettoyage des couteell>i , stassLrr'er' qLte
machirre est rni s corr'ecternerrt ;

mettr-e le F.r'oduit déccupé sur' claie {15 à

ternps.
1e di sqLre de 1a

1g j,.g / claie)
e t t-. i en éta 1e r';

laisser-les claies câte à c6te le Frremier' jour'et r'érnuer'
une à deu>: f çis - Les claies ser'ont sr-tF er'L'osÉes les r-trres sur' les
arrtr-es le der-r>lièrne jour'. Si I ton r'ernar'que qLre le coritentt des
claies .1f en tas est plus hurnide, on charrge Itsr'dr'e des claies
Four- que le contenu de toutes leç clai es soient séché de la rnËnre

f açon.

1O. CÛNDITICINS CIPTII"IALES DE SECHAGE
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La rnêthode de séchage pratiquée est urre méthode rrâturelle
qui dépend €rrtièr'ement des conditions cl irnatiques.

LtêvaIr-ration des coriditiorrs de séchage e>rige la corrriEissarrce
drr c l imat local perrdarrt I es moi s f avorat les arr séchage.

Le Pr-ojet dispose de stations nrétéréologiqr-res gui
f our'rri ss€rrt des donrrées rrécesseires à cet ef f et.
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1O. 1 . TernPér'atttr'e.
V, La ternpér-atur-e fic!€rrri€ norit€ dr-t mo i s de Févri er eu rno i s de

Hà ,je ?z rt à s5,1. c. Les var-iations fio}rÊRri€s au cours df urr rnois
atte i gnent lO" C €ri Févr-i er'li'lars et -o C en Avri I /l'lai r ce gui
signif ie gue les ternpÉr-atures en Avr'i I et l'lai sont les plus
corrstarrtes. Les var-iat i orrs de températur'e Fendant urr€ i surnée
atteigrrent tSo C pelrdant Ies rnois corrsidêrés' {

1O.2. EvaPor'ation
Ltévaporatiarr de la

cotnrne facteur' irnPor'tant
Par'raF,For't à cette

t'lai sont plrrs f avor'al'l es

sur'face clteau .,lit'r'e peut €tre jugée
F.our Ie sÉchage-

dorrrrée climatique, les rnois drAvril et
à urr s Échage régul i er''

1O.5. \ri tesse ntc,yÉnne ,Ju i'etit
La vit€sse fiG!€l-rrr€ 'Jrl vetrt est' rnesltr'èe F'ar j ottr'' El le a été

F,en.Jarrt tcr,-rte Ia 'tÉr-ic,,Je ccl-fsidÉr'Ée €rr , esEous de 5,m/s-

1O.4. Dur'ée dr errsolei I 1€nr€rrt
La,lr-rr.ee.L!err-..a1e.i11err.rÉ!-rt nreç.ur'Ée F,ar'Llli hé1iagr-aptre est

rnsirrs irnpor.tarrte L.GrJr- Ie Fr'Gcessr-ts de sÉchage qr-r€ Ies facteur's
.1éià èvsqués plu: har-rt. Elle est G€p€Irdant drurre tr'ès gr'ande
imFor.talice F,our. la gl(aI i tÉ ,lu t,r'ot{ui t séché. l-tne cour'te dur'èe
drenscleillerner,t entr-airre Llne F,ltrs gr-arrde QLtârrtitê.dteau ei de

F,oussiër.e .Jans'Itair-, La ,lur-Ée {noyÊriri€ drerrsoleillemerrt at] rnois
,Je Fèvr.ier-et f-1a.i ssnt r'es;rectivenrent de 554 et 5?? mm/jaur'- Ces

rnois eorrt car.actÉr.isÉ:. 'Ë,ar-urre plrrs. petite {rrantité .Je Frcrussièr'e.
par. ccntr-er. Ia er-rarrtitê de F,L-iussière ffiorrte corisidér-at-.lernerrt aLlli

nrr_,is .1e Har.s et Avr-il, trar-act.ér'isÉs F,ar'urr errsoleillernerrt rnoyerl
.je 1--:.7 fifi/jc,r-tr.

1O.S. Evalrlaticrr ,,1e 1a [.Êr'iade ,le séchage Far' r'aFFor't aLt>i

f acteur's c I irrat i q,res' -

Fêvr.ier. : La cha.r.ge ,Je F.cr-rssièr'e est minirnale, 1a dur'ée de

sÉcl.rale est ceL,err,Jaiit plr-rs Ia,,gue â cause des l-râ5ses ternpÉr-atrlr'es
et dt rtrre faiL.le Évapcr'aticrrr.

Î"lar.s : Les cGrr,Jitic,r,:. ,J.e sÊchalle .ltoigrrorr 5Gfit t'orrnes avec
utle har-rte Évapar.at i orr et rlrr€ bsnrre tenrpér'atr-tr'e moy€l-rrtP - La
quarrtité c{e FOr-rssièr-e est }-,€âLrcsuf. moindr'e qtttau rnois c'{tAvri I - on
peut donc F,r.ccJuir-e uri€ bonrre rlLlalitÉ rnais il far.tt fair'e att€rrt'isrr
aLr sêchage ir.r-égulier-de lraigrrcfi .Jtr aux grarrdes variations de la
vitesse drr v€rrt.

âvr.i I : Les tempér-atLrr'És e I êvées Fer'mettent urr séchage
r.aFide, sur.tout, F.er-ce {rle les différ'errces de tempéreture errtre
1e j our et la rrLrit sorrt rncirrs irnr.ortantes gue pendant les auttres
mois, cela dirnirrrle les r-isques .le réhumidification- Ltévaporation
forte et régr1lièr-e airrsi que la. vitesse dtr vent réduite mais
r.éguIièr.e pà.6r.tterrt ÉgaIea,er,t rrrr t,orr sÉchage reF'ide. Le problême
,naj eur- au rnois dtAvri I est la {Lrafitité de Foussière qui est
corrsidér-atlemerrt ç.1us É1évée que celIe €ïrï'€gistrée pour les
atrtres mois. fl ser.ait F.r-éfér-al-.le de suFerFoser les claies Foutr
r.éduire le ,tépât de sat le et de F.oussièr'e sur le produit séchÉ '

Flai : La tempér-atur-e , la vi teEse dtr vent et la dr'rrée de
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I r ensolei I lemerrt ërulftn€rrterrt, I | évaporatiorr Far contr'e Èraisse
lêgèrement. Gela augmente I thumidité nelative de I tair avec cotnrîe
cor,séquence 1a détérioratiorr des cc'rrditiorrE de séchage. Gtest
seulernent la Frernière quirizâirre du mois de l'lai qui est favorahle
eu séchage.
Dt une façorr générale les conditiorrs
de 1 t Échalote sorit r'égui ses de Févri
grande période de Froductiorr dtéchal
prix tnès has

1 1. VULGARISATION DE LA TECHNIAUE
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cl imatiques F'.our' 1e séchage
er' à f'lai. Ct est aussi la
ote, caractéri sée Far des

La vulgarisatiorr de la technique a commencé €rr Févri er 199(t
>i des vi l lages sont I es,flr,s sept vi I lages . Les cr'i tèr'es de cho i

suivants :
l"fotivation
Irnpcr'tarrce c{e la Fr-oductierr dtéchalote
Accessihi I itÉ -

Apr.ês Ie choi>l des vi I lages, srr L,r'ccède à 1a dernons?r'atiorr de 1a

techrri€lrrer suivie .1e Ia rnise €ri F,lace du rnatér'ie1- LÉ rrGfftt'r'e 'lE
claies et de rnachines à décGr-rf,€l-. est f anction de I I irnpor'tarrce dr-r

village (1 à 2 fnacfrines et 5{r à lttr-t claiesi.
La sq-rFer.vision, Ie coritr-6le de qual ité et l tachat dr-r Fr'sduit
séché sont assr:r'Ég f'ar' I e L'r's j et''
La technique de séchage a étê vrrl:far'isée darrs 25 villages aLt

total '
Les pr.ot lèrnes iclentif iÉs sont Ies suivarrts :

rr€ttoYage de Itoigrrorr fr'ais;
Or'ganisatisn ctu tr'avai I ;
Pr'aductivité des claies.

1?. pERSpEcTIVES DE LA TF:ANSFT-|F:I4p,TIi:rN DES PF:ulDUITS HAF:AICHEF:S Al-l
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' L"= FersF.ectives de la tr'ansfctr'rnatierr ctes Fr-c.dr-tits

rnar.aîcher.g au Platearr Dogorr Eofit tr'ês F-rorrrrss. seulemerrtr FGUr'
rnettr.e les Fr.oducteur-s err cGrrfia.nce et corrtr-ittter-à ItatloFtiort
efteCtive ,Je Ia teChni{rre F,àr' les !'r'ctdr-tcterrr-sr Urr acc€rrt

Xtar-ticulier'doit €tr'e rnis 5ur' la I'r'cmation dr-t f'r'oduit ainsi qt-re
'" I t or'gani satiorr des F'r'odrrcter.rr.=',(


